L’APERO A
PARTAGER

CAVIAR BAERI PREMIUM (50G), BLINIS,
BEURRE ET CITRON

ACCRAS DE MORUE de La Tour (5 piéces) @
PERCHES DE LOE croustillantes et tartare (200gr)
VIANDE SECHEE de la Riviera coupée a la Berkel
(100gr environ)

PLANCHETTE ITALIENNE coupée a la Berkel (160gr
environ)

VIEUX GRUYERE -18 mois d’affinage, AOP-
Sfromagerie de la Jou (100gr) @ Y

CROQUE MONSIEUR A L’AIL DES OURS

FONDUE A PARTAGER (200G)*

, N
(LA FONDUE A PARTAGER POUR L’APERO)

ENTREES

LIT D’ASPERGES, BURRATINA, PESTO A L’AIL DES
OURS, NOISETTES GRILLEES

CROUTE AUX MORILLES .y

SALADE MELEE ET CRUDITES DE SAISON @

TARTARE DE BAR MATCHA-CITRON VERT *
(FRUIT DE LA PASSION, MIEL, ECHALOTE, PERSIL)

0S A MOELLE ROTI *
VITELLO TONNATO

SOUPE DU MOMENT g @

(SELON L’HUMEUR DU CHEF)

KIDS menu + it
barbapapa
Polpette sauce tomates, frites et légumes @

Tortellini (boeuf) au beurre ou sauce tomate

Nuggets de poulet, frites et légumes

*version sans gluten possible
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PLATS

Schnitgel de veau de La Tour, 39
légumes de saison et frites allumettes

La fondue vigneronne des Singes 45
(viande de boeuf et veau suisse 250gr.), p.p.
frites allumettes, salade et sauces

maisons *

Entrecéte parisienne, légumes de saison, @ 32

frites allumettes ou pommes nature

Sauce: morilles (+7), beurre a Uail des ours ou beurre Café de Paris
de La Tour (+5)

Tartare de boeuf, frites allumettes 34
et pain grillé *
Option: + os a moelle (20 min) 44

Filet de boeuf suisse, légumes de saison ® 49

frites allumettes ou pommes nature

Sauce: morilles (+7), beurre a Uail des ours ou beurre a Café de
Paris de la Tour (+5)

Vitello tonnato servi avec frites ® 32

ou salade

Hachis Parmentier au Wagyu (20 min) ® 32

NAANANANAANANNANLUANNY L

Filets de perche meuniére 44
du lac Léman, sauce tartare, légumes de saison

frites allumettes ou pommes nature
Sauce au citron (+5)

Tartare de bar fraicheur matcha-citron vert 37

Pavé de maigre de Corse (label rouge) réoti 41
Risotto aux asperges vertes

Crotite aux morilles et salade «# 27
Salade de dent-de-lion, lardons déglacés
au vinaigre de framboise, oeuf

et croutons dorés

Ravioli del plin a la viande, demi—glace,

26
pignons grillés

Fondue moitié—moitié * 26

PROVENANCES: BOEUF, VEAU, PORC, WAGYU, PERCHES DE LOE, POULET-CH / FILETS DE PERCHES CH /
MAIGRE-CORSE / PAIN-CH/ GAMBAS-VN / ST-PIERRE (FAO61-PACIFIQUE NORD)/ AGNEAU (IE) / VEAU (IT)

PRIX EXPRIMES EN CHF, TVA 8.1% INCLUSE @ SANS GLUTEN

ALLERGIES? POSEZ-NOUS LA QUESTION! F VecETAREN
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