o TERRINE DE CHEVREUIL MAISON AU POIVRE 16

®

e RILLETTE DE CANARD MAISON ET TOASTS 17

ET PICKLES

o FONDUE A PARTAGER (200G)* P 26

< (LA FONDUE A PARTAGER POUR L’ APERO) )

5/}:

o T

ENTREES

CROUTE AUX MORILLES g

— o o S < D , . T -_-_——

—= o o—

18

SALADE MELEE ET CRUDITES DE SAISON @ 8

TARTARE DE BAR AUTOMNAL * 19
(ORANGE ET GINGEMBRE CONFITS, CORIANDRE CIBOULETTE)
0S A MOELLE ROTI (MIN. 15MIN) * 16
CREME AUX BOLETS ¢ () 9
TERRINE DE CHEVREUIL MAISON AU POIVRE 16
ET PICKLES @
VELOUTE DE POTIMARRON ¢ (§) 2
(FERME DE LA COULETTE)

KIDS menu +"iiie s

Polpette sauce tomates, frites et légumes @
Tortellini (boeuf) au beurre ou sauce tomate

Nuggets de poulet, frites et légumes

*version sans gluten possible

4
L’APERO A
PARTAGER :
e PLATS
? CAVIAR BAERI PREMIUM (50G), BLINIS, 75 ?
BLIVEGE I CHILLOLy Schnitzel de veau de La Tour, 39
légumes de saison et frites allumettes
« ACCRAS DE MORUE de La Tour (5 piéces) @ 15 La fondue vigneronne des Singes 45
« PERCHES DE LOE croustillantes et tartare 29 (viande de boeuf et veau suisse 250gr.), p.p
5 (200gr) & frites allumettes, salade et sauces maisons * =
+ VIANDE SECHEE de la Rivi e a . , ;
. N e la Riviera coupée d la 25 ' Entrecéte argentine ‘ojo de agua’, légumes
Berkel (100 iron) i i £e
( erkel (100gr environ ) de saison, frites allumettes ®
« PLANCHETTE ITALIENNE coupée & la Berkel ® 36 Saucenmoridesiouwbeurreialiannurielna)
(160gr environ) Tartare de boeuf, frites allumettes 34
« VIEUX GRUYERE -18 mois d’affinage, AOP- 12 et pain grillé *
é\ fromagerie de la Jou (100gr) /> )
Filet de boeuf suisse, frites allumettes 49

et légumes de saison
Sauce: morilles ou beurre a la truffe (+7)

®

Escalopes de chevreuil, sauce poivrade, 47

garniture chasse et spatzli

Rack de cerf, sauce grand veneur, garniture 45
chasse et spatzli

Selle de chevreuil, garniture chasse, spatzli g5
(sur réservation 24h a l’avance)

p-p
Filets de perche meuniére
du lac de Neuchatel, sauce tartare, ® 44
frites allumettes et légumes de saison
Sauce au citron (+5)
Tartare de bar automnal, servi avec frites 37
allumettes et pain grillé *
(orange et gingembre confits, coriandre, ciboulette)
Filet de truite rétie, sauce au calamin, 39
pommes nature et légumes ®
Croiite aux morilles et salade «# 27
Salade automnale (mesclun, endives, bleu 26
suisse, poires, noix, figues) (§)
Assiette du mauvais chasseur «# 27
Fondue moitié—moitié * (w7 26

Sauces
Morilles
Beurre a la truffe

7-

PROVENANCES: BOEUF, VEAU, PORC, PERCHES DE LOE, POULET-CH / FILETS DE PERCHES CH
TRUITE IT / MORUE-ATLANTIQUE NORD (FAO27)/ CHEVREUIL AT /CERF HU
BOEUF 0JO DE AGUA-ARGENTINE/ PAIN-CH

@ SANS GLUTEN

| VEGETARIEN

PRIX EXPRIMES EN CHF, TVA 8.1% INCLUSE
ALLERGIES? POSEZ-NOUS LA QUESTION!




