L’APERO A
PARTAGER

CAVIAR BAERI PREMIUM (50G), BLINIS, 75
BEURRE ET CITRON

ACCRAS DE MORUE de La Tour (5 piéces) @ 15
PERCHES DE LOE croustillantes et tartare (200gr) 29
VIANDE SECHEE de la Riviera coupée a la Berkel
(100gr environ)

PLANCHETTE ITALIENNE coupée a la Berkel (160gr 36
environ)

VIEUX GRUYERE -18 mois d’affinage, AOP- 12
Sfromagerie de la Jou (100gr)

LA TERRINE du moment 19

HUITRES FINE DE CLAIRE N.3, MILLEFEUILLE DE 3
PAR

SEIGLE AU BEURRE SALE (3,69) * R ECE

LE COCHONNET AU POIVRE 16
FONDUE A PARTAGER (200G)* 26
(LA FONDUE A PARTAGER POUR L’APERO)
ENTREES

CROUTE AUX MORILLES s 18

SALADE MELEE ET CRUDITES DE SAISON ¢ (§) 8

TARTARE DE BAR EXOTIQUE * 19
(FRUIT DE LA PASSION, MIEL, ECHALOTE, PERSIL)

0S A MOELLE ROTI @ 16

V4

SOUPE DU MOMENT @ 9

(SELON L’HUMEUR DU CHEF)

KIDS MENU + »rededee

barbapapa

Polpette sauce tomates, frites et légumes (§)
Tortellini (boeuf) au beurre ou sauce tomate

Nuggets de poulet, frites et légumes

*version sans gluten possible

PLATS

Schnitzel de veau de La Tour,
légumes de saison et frites allumettes 39

La fondue vigneronne des Singes

(viande de boeuf et veau suisse 250gr.), 45
frites allumettes, salade et sauces p-p.
maisons *

Entrecéte parisienne, légumes de saison,(g) 32
frites allumettes

Sauce: morilles (+7) ou beurre Café de Paris La Tour (+5)

Tartare de boeuf, frites allumettes 34
et pain grillé *

Filet de boeuf suisse, frites allumettes ®) 49

et léegumes de saison
Sauce: morilles (+5) ou beurre a Café de Paris (+5)

Céte de cochon a la diable, 33
pommes grenailles et légumes

Hachis Parmentier au Wagyu 32
NN ANANNANLUANNLY

Filets de perche meuniére
du lac de Neuchatel, sauce tartare,

frites allumettes et légumes de saison
Sauce au citron (+5)

®) 44

Tartare de bar exotique, servi avec frites 37

allumettes et pain grille *
(FRUIT DE LA PASSION, MIEL, ECHALOTE, PERSIL)

Moules a la Thai, lait de coco, pleurote, 29
frites allumettes

Croiite aux morilles et salade V27
Salade de chevre croustillant aux figues, p 4
noix, miel et crudités. .
34
Mezzi rigatoni au safran et gambas
sauvages
P 26

Fondue moitié—moitié *

PROVENANCES: BOEUF, VEAU, PORC, WAGYU, PERCHES DE LOE, POULET-CH / FILETS DE PERCHES CH /
MORUE-ATLANTIQUE NORD (FAO27) / PAIN-CH/ GAMBAS-VN / MOULES -IRLANDE

PRIX EXPRIMES EN CHF, TVA 8.1% INCLUSE @ SANS GLUTEN

ALLERGIES? POSEZ-NOUS LA QUESTION! F VecETAREN




